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ROSSI ITALIA 
ITALIAN RED

VENETO

 Amarone Vigneto Monte S’Urbano 2004 Imperiale 5 Lt. – Speri
 Amarone Vigneto Monte S’Urbano 2009 – Speri ( corvina 70% , rondinella 25% , corvinone 5% )
 Amarone Classico 2009 – Zenato ( corvina 80% , rondinella 10% , oseleta e croatina 10% ) 
 Amarone Classico Castelliere delle Guaite 2007 – Montresor
 ( corvina 70% , rondinella 20% , oseleta 10% ) 
 Amarone Classico 2009 – Allegrini ( corvina 80% , rondinella 10% , oseleta e croatina 10% ) 

 Amarone Classico 1964 – Bertani
 Amarone Classico 1967 – Bertani
 Amarone Classico 1968 – Bertani
 Amarone Classico 1975 – Bertani
 Amarone Classico 1976 – Bertani
*** Amarone Classico 1981 – Bertani
 Amarone Classico 1986 – Bertani
 Amarone Classico 1988 – Bertani
 Amarone Classico 1990 – Bertani
 Amarone Classico 1994 – Bertani
 Amarone Classico 1995 – Bertani
*** Amarone Classico 1997  – Bertani
 Amarone Classico 1997 DMG – Bertani
 Amarone Classico 2004 – Bertani
 Amarone Classico 2004 MG – Bertani
 Amarone Classico 2005 – Bertani
 Amarone Classico 2006 – Bertani ( corvina 70%, rondinella 25% , molinara 5% )

 Amarone della Valpolicella 1996 – Romano Dal Forno  
 Amarone della Valpolicella 2001 – Romano Dal Forno  
 Amarone della Valpolicella 2002 MG – Romano Dal Forno  
 Amarone della Valpolicella 2003 – Romano Dal Forno  
 Amarone della Valpolicella 2004 – Romano Dal Forno  
 Amarone della Valpolicella 2006 – Romano Dal Forno  
 ( corvina 60%, rondinella 20% , croatina 10% , oseleta 10% )

 Amarone Classico 1998 – Giuseppe Quintarelli 
 Amarone Classico 1998 MG – Giuseppe Quintarelli 
 Amarone Classico 2000 – Giuseppe Quintarelli 
 ( corvina 55 % , rondinella 25% , cabernet , nebbiolo , croatina e sangiovese 20% )

 Bardolino Superiore le Nogare 2013 – Bertani ( corvina , rondinella , molinara ) 
 Bradisismo 2008 MG – Inama 
 Bradisismo 2011  – Inama ( cabernet sauvignon 70 % , carmenere 30 % ) 
 Cabernet  Riserva Cecilia Baone 2008 – Il Filò delle Vigne
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 Cabernet  Sauvignon 2012 – Loredan Gasparini Venegazzù
 Cabernet  Sauvignon 2011 – Tenuta di Polvaro
***  Cabernet  Alzero 1994  – Giuseppe Quintarelli
***  Cabernet  Alzero 1994 MG  – Giuseppe Quintarelli
***  Cabernet  Alzero 1994 DMG – Giuseppe Quintarelli
 Cabernet  Alzero 1998  – Giuseppe Quintarelli
 ( cabernet franc 50% , cabernet sauvignon 50% )

 Capo di Stato 2008 – Loredan Gasparini Venegazzù 
 ( merlot , cabernet sauvignon e cabernet franc ) 

 Rosso di Rosso 2005  – Diesel Farm ( merlot , cabernet ) 

 Valpolicella Classico 2013  – Allegrini
 Valpolicella Secco Valpantena Ripasso 2011 375 ml. – Bertani 
 Valpolicella Secco Valpantena Ripasso 2011 – Bertani 
 Valpolicella Superiore 2006 – Romano Dal Forno ( corvina , rondinella , molinara )
 Venegazzù della Casa 2008 – Loredan Gasparini Venegazzù
 ( merlot , cabernet sauvignon e cabernet franc ) 

FRIuLI VENEzIA GIuLIA

 Cabernet Franc Collio 2011 – Russiz Superiore
 Cabernet Sauvignon Collio 2011 375 ml. – Marco Felluga
 Cabernet Sauvignon Collio 2011 – Marco Felluga
 Cabernet Sauvignon Autari Riserva 2009 – Az.Agr.Benincasa 

 Merlot Victoria Grave – Plozner
 Merlot del Collio Varneri 2011 375 ml. – Marco Felluga
 Merlot del Collio Varneri 2011 – Marco Felluga
 Merlot del Collio 2011 – Russiz Superiore
 Merlot Graf de la Tour Collio Riserva 2009 – Villa Russiz

 Pignolo  2008 – La Tunella 

 Refosco dal Peduncolo Rosso 2011 – Zorzettig 

 Rosso Ris. degli Orzoni 1996 MG – M.Felluga “Russiz Superiore”
 ( cabernet sauvignon , merlot , cabernet franc ) 

 Ruan  – Eugenio Collavini ( leggermente frizzante ) ( refosco e pignolo )

 Schiopettino 2010 – La Tunella   

 Vertigo 2012 – Livio Felluga ( merlot 50% , cabernet sauvignon 50% )
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PIEmONTE

*** Barbaresco Langhe 1982 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 1985 MG – Angelo Gaja 
*** Barbaresco Langhe 1989 – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1989 MG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1991 – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1991 MG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1993 – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1993 MG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1994 – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1994 MG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1994 DMG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1995 – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1995 MG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1996 – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1996 MG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1996 DMG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 1997 MG – Angelo Gaja 
*** Barbaresco Langhe 1997 DMG – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 1999 – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 2001 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2001 MG – Angelo Gaja 
 Barbaresco Langhe 2003 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2004 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2004 MG – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2005 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2005 MG – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2006 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2006 MG – Angelo Gaja
*** Barbaresco Langhe 2007 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2007 MG – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2007 DMG – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2008 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2008 MG – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2009 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2009 MG – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2010 – Angelo Gaja
 Barbaresco Langhe 2010 MG – Angelo Gaja
 Barbaresco Masseria 2010 – Vietti 

 Barbaresco Podere Asili 2007 MG – Michele Chiarlo
 Barbaresco Podere Asili 2009 MG – Michele Chiarlo

*** Barbaresco Santo Stefano Albesani 1995 MG – Bruno Giacosa  
 Barbaresco Santo Stefano Albesani 2011 – Bruno Giacosa  

 Barbaresco Vigna di Montesommo Ris. 1982 – De Nicola Feyless 
 Barbaresco Vigna di Montesommo Ris. 1985 – De Nicola Feyless 
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*** Barbaresco Vigna di Montesommo Ris. 1988 – De Nicola Feyless 
*** Barbaresco Vigna di Montesommo Ris. 1989 – De Nicola Feyless ( nebbiolo 100% )

 Barbera d’Asti Le Orme 2012  375 ml. – Michele Chiarlo
 Barbera d’Asti Le Orme 2011 – Michele Chiarlo

 Barbera La Court 2004 MG – Michele Chiarlo
 Barbera La Court 2004 DMG – Michele Chiarlo
 Barbera La Court 2007 MG – Michele Chiarlo
 Barbera La Court 2009 MG – Michele Chiarlo

 Barbera “La Monella” 2012 – Braida  Giacomo Bologna

 Barbera d’Alba 2012 – Bruno Giacosa

 Barolo 1985 MG – Bartolo Mascarello

 Barolo Bricco Rocche 1990 – Ceretto
 Barolo Bricco Rocche 1996 – Ceretto
 Barolo Bricco Rocche 2006 – Ceretto

*** Barolo Cascina Francia 1996 – Giacomo Conterno  
 Barolo Cascina Francia 2004 – Giacomo Conterno  
 Barolo Cascina Francia 2008 – Giacomo Conterno  

 Barolo Castiglione 2010 – Vietti
 Barolo Castiglione 2010 MG – Vietti

 Barolo Lazzarito 2010 – Vietti

 Barolo Le Rocche del Falletto 2009 – Bruno Giacosa Falletto  

*** Barolo Monfortino Riserva 1982 MG – Giacomo Conterno
*** Barolo Monfortino Riserva 1993 – Giacomo Conterno
*** Barolo Monfortino Riserva 1993 MG – Giacomo Conterno
 Barolo Monfortino Riserva 2001 – Giacomo Conterno  
 Barolo Monfortino Riserva 2005 – Giacomo Conterno  

 Barolo Rocche 2008 – Vietti

 Barolo Tortoniano 2009  375 ml. – Michele Chiarlo
 Barolo Tortoniano 2009 – Michele Chiarlo

*** Barolo Vigna della Ginestra Riserva 1982 – De Nicola Feyless
*** Barolo Vigna della Ginestra Riserva 1985 – De Nicola Feyless
*** Barolo Vigna della Ginestra Riserva 1988 – De Nicola Feyless
 Barolo Vigna della Ginestra Riserva 1989 – De Nicola Feyless
*** Barolo Vigna della Ginestra Riserva 1990 – De Nicola Feyless ( nebbiolo 100 % )

*** Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1987 MG – Angelo Gaja
*** Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1991 MG – Angelo Gaja 
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1993 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1995 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1996 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1996 MG – Angelo Gaja
*** Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1996 DMG – Angelo Gaja
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*** Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1996 Imperiale lt.5 – A.Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1997 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1999 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 1999 MG – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2000 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2001 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2001 MG – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2003 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2004 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2004 MG – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2005 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2005 MG – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2006 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2006 MG – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2007 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2007 MG – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2008 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2008 MG – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2009 – Angelo Gaja
 Darmagi Langhe Cabernet Sauvignon 2009 MG – Angelo Gaja

 Dolcetto d’Alba Le Coste 2012 – Michele Chiarlo

 Langhe Centenario 2004 MG – Prunotto ( nebbiolo 100% )

 Langhe Nebbiolo Conteisa 1996 – Angelo Gaja 
 Langhe Nebbiolo Conteisa 1999 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2000 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2001 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2003 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2004 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2005 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2006 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2007 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2008 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Conteisa 2009 – Angelo Gaja ( nebbiolo 92 % , barbera 8 % )

*** Langhe Nebbiolo Costa Russi 1987 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Costa Russi 1993 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Costa Russi 1993 MG – Angelo Gaja 
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 1995 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Costa Russi 1995 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 1996 – Angelo Gaia 
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 1996 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 1997 – Angelo Gaia
*** Langhe Nebbiolo Costa Russi 1998 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 1999 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2001 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2003 – Angelo Gaia
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 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2004 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2004 MG – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2005 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2006 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2006 MG – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2007 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2008 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2009 – Angelo Gaia
 Langhe Nebbiolo Costa Russi 2010 – Angelo Gaia ( nebbiolo 95 % , barbera 5 % )
*** Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1979 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1988 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1993 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1993 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1995 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1996 – Angelo Gaja 
*** Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1996 MG – Angelo Gaja 
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1997 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 1999 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2000 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2001 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2003 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2004 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2004 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2005 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2006 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2006 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2007 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2008 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2009 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori S. Lorenzo 2010 – Angelo Gaja ( nebbiolo 95 % , barbera 5 % )
*** Langhe Nebbiolo Sori Tildin 1993 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sori Tildin 1993 MG – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sori Tildin 1995 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sori Tildin 1995 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 1996 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 1996 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 1999 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2000 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2001 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2003 – Angelo Gaja
  Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2004 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2004 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2005 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2006 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2006 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2007 – Angelo Gaja



″Do Forni″
il ristorante di Venezia

Tel. 041-5232148 | Fax. 041-5288132
http://www.doforni.it | email: info@doforni.it

Trattoria "Do Forni" S.R.L. San Marco 457-Venezia C.F. e P.I .  00213690274

 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2008 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2009 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sori Tildin 2010 – Angelo Gaja
 ( nebbiolo 95 % , barbera 5 % )
*** (Langhe Nebbiolo) Barolo Sperss 1989 – Angelo Gaja
*** (Langhe Nebbiolo) Barolo Sperss 1990 – Angelo Gaja
*** (Langhe Nebbiolo) Barolo Sperss 1993 Imperiale lt.5 – A. Gaja
*** (Langhe Nebbiolo) Barolo Sperss 1994 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 1996 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 1996 MG – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sperss 1996 DMG – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sperss 1998 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 1999 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2000 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2001 – Angelo Gaja
*** Langhe Nebbiolo Sperss 2001 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2003 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2003 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2004 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2004 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2005 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2005 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2006 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2006 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2007 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2007 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2008 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2008 MG – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2009 – Angelo Gaja
 Langhe Nebbiolo Sperss 2009 MG – Angelo Gaja ( nebbiolo 94 % , barbera 6 % )

LOmbARDIA

 Pinero 2004 – Ca’ del Bosco  ( pinot nero 100 % )
 Sfursat 5 Stelle 1998 – Nino Negri  ( nebbiolo 100 % )

TRENTINO ALTO ADIGE

 Cabernet Sanct Valentin 2005 – San Michele Appiano
 Cabernet Sanct Valentin 2006 MG – San Michele Appiano

*** Cabernet Lowengang 1993 MG – Alois Lageder 
*** Cabernet Lowengang 1994 – Alois Lageder  
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*** Cabernet Lowengang 1995 – Alois Lageder  
*** Cabernet Lowengang 1996 – Alois Lageder  

*** Granato 1997  – Foradori
*** Granato 2001  – Foradori ( teroldego 100 % )

 Lagrein Sudtiroler Riserva 2009  – Nusserhof

 Pinot Nero Blauburgunder 2013 – Colterenzio
 Pinot Nero Villa Nigra 2009 – Colterenzio

 Pinot Nero Blauburgunder 2011    – Weingutt Gottardi

 Pinot Nero Barthenau Vigna Sant’Urbano 1997 MG –  Hofstätter
 Pinot Nero Barthenau Vigna Sant’Urbano 1997 DMG – Hofstätter
 Pinot Nero Barthenau Vigna Sant’Urbano 2009 MG –  Hofstätter
 Pinot Nero Barthenau Vigna Sant’Urbano 2011 –  Hofstätter

 Teroldego Rotaliano 2010 – Foradori

TOScANA

 Acciaiolo 2011– Castello d’Albola  ( sangiovese 65%, cabernet sauvignon 35% )
 Biserno 2010 – Tenuta di Biserno Lodovico Antinori
 ( cabernet franc , merlot , cabernet sauvignon e petit verdot )
 Brunello di Montalcino 2008 375 ml. – Tenuta Caparzo
 Brunello di Montalcino 2009 – Tenuta Bel Poggio 
*** Brunello di Montalcino Argiano Riserva 1973 – Tenuta Argiano
 Brunello di Montalcino Argiano Riserva 1977 – Tenuta Argiano
 Brunello di Montalcino Argiano Riserva 1979 – Tenuta Argiano
*** Brunello di Montalcino Argiano Riserva 1980 – Tenuta Argiano
 Brunello di Montalcino Argiano Riserva 1990 – Tenuta Argiano
	 Brunello	di	Montalcino	1982	–	Villa	Banfi................................................Riserva	Do	Forni
	 Brunello	di	Montalcino	1983	–	Villa	Banfi................................................Riserva	Do	Forni
	 Brunello	di	Montalcino	1994		IMPERIALE	5	litri	–	Castello	Banfi
	 Brunello	di	Montalcino	Poggio	all’Oro	Ris.	1990	–	Castello	Banfi
	 Brunello	di	Montalcino	Poggio	all’Oro	Ris.	1995	–	Castello	Banfi
	 Brunello	di	Montalcino	Poggio	all’Oro	Ris.	1997	MG	–	Cast.	Banfi	
		 Brunello	di	Montalcino	Poggio	alle	Mura	2009	–	Castello	Banfi
*** Brunello di Montalcino 1986 – Salvioni
*** Brunello di Montalcino 1990 – Salvioni
 Brunello di Montalcino Castelgiocondo 2009 – March.Frescobaldi 
 Brunello di Montalcino Ripe al Convento Riserva 2007 – Frescobaldi
 Brunello di Montalcino Cerretalto 2004 – Casanova di Neri 
 Brunello di Montalcino Cerretalto 2007 – Casanova di Neri 
 Brunello di Montalcino Cerretalto 2008 – Casanova di Neri 
 Brunello di Montalcino Tenuta Nuova  2009 – Casanova di Neri 
 Brunello di Montalcino Riserva 1994 – G. Soldera Case Basse 
 Brunello di Montalcino Riserva 1996 – G. Soldera Case Basse
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 Brunello di Montalcino Riserva 2003 – G. Soldera Case Basse
 Brunello di Montalcino Riserva 2005 – G. Soldera Case Basse
 Brunello di Montalcino Intistieti Riserva 1995 – Gianfranco Soldera
 ( Brunello di Montalcino ) Sangiovese 2006 – Gianfranco Soldera
 Brunello di Montalcino Pian delle Vigne 1996 DMG – Antinori  
 Brunello di Montalcino Pian delle Vigne 1997 MG – Antinori
 Brunello di Montalcino Pian delle Vigne 2004 DMG – Antinori
 Brunello di Montalcino Sugarille 2001 – Pieve S. Restituta A. Gaja
 Brunello di Montalcino Sugarille 2004 – Pieve S. Restituta A. Gaja
 Brunello di Montalcino Sugarille 2006 – Pieve S. Restituta A. Gaja
 Brunello di Montalcino Sugarille 2008 – Pieve S. Restituta A. Gaja
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1945 – Biondi Santi.............Riserva Do Forni
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1955 – Biondi Santi
*** Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1961 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1968 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1969 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1970 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1971 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1975 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1982 Cent. – B. Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1983 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1985 Cent. – B. Santi 
*** Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1988 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1990 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1993 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1995 – Biondi Santi 
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 1997 – Biondi Santi 
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 2001 – Biondi Santi
 Brunello di Montalcino “Il Greppo” Riserva 2004 – Biondi Santi ( sangiovese 100 % )

 Cabreo Il Borgo 2008 DMG – Tenute Folonari
 ( sangiovese 70 % cabernet sauvignon 30 % )

*** Ca’ Marcanda 2003 – Ca’ Marcanda  Angelo Gaja
 Ca’ Marcanda 2008 – Ca’ Marcanda  Angelo Gaja
 ( merlot 50% , cabernet sauvignon 40 % , cabernet franc 10 %)

 Cepparello 2011 – Isole e Olena ( sangiovese 100 % )

 Chianti Classico 2010 375 cc. – Borgo Scopeto
 Chianti Classico 2010 – Borgo Scopeto

 Chianti Classico 2010 – Fontodi

 Chianti Classico 2010 – Castello d’Albola

 Chianti Classico Badia di Passignano Riserva 2000 DMG – Antinori
 Chianti Classico Badia di Passignano Riserva 2008 – Antinori

 Chianti Classico 2008  – Castello di Ama 

 Chianti Classico Riserva 2004 DMG – Tenute Marchese Antinori
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***	 Chianti	Rufina	Montesodi	Riserva	1983	–	Marchesi	Frescobaldi
***	 Chianti	Rufina	Montesodi	Riserva	1985	–	Marchesi	Frescobaldi
***	 Chianti	Rufina	Montesodi	Riserva	2007	–	Marchesi	Frescobaldi
***	 Chianti	Rufina	Montesodi	Riserva	2008	–	Marchesi	Frescobaldi
	 Chianti	Rufina	Montesodi	Riserva	2010	–	Marchesi	Frescobaldi
	 Chianti	Rufina	Montesodi	Riserva	2011	–	Marchesi	Frescobaldi

 Concerto di Fonterutoli 1994 – Castello di Fonterutoli............................Riserva Do Forni

 Giorgio Primo 2008 – Fattoria La Massa
 Giorgio Primo 2011 – Fattoria La Massa ( merlot , cabernet sauvignon e petit verdot ) 

 Giusto di Notri 2011 – Tua Rita  
 ( cabernet sauvignon 60 % , merlot 30 % , cabernet franc 10% ) 

*** Guado al Tasso 1990 – Antinori
*** Guado al Tasso 1992 – Antinori
*** Guado al Tasso 1993 – Antinori
*** Guado al Tasso 1994 – Antinori
*** Guado al Tasso 1994 MG – Antinori
*** Guado al Tasso 1995 – Antinori
*** Guado al Tasso 1996 – Antinori
*** Guado al Tasso 1996 MG – Antinori
*** Guado al Tasso 1997 MG – Antinori
*** Guado al Tasso 1998 MG – Antinori
*** Guado al Tasso 1998 DMG – Antinori
*** Guado al Tasso 1999 – Antinori
*** Guado al Tasso 1999 MG – Antinori
*** Guado al Tasso 2000 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2000 DMG  – Antinori 
*** Guado al Tasso 2001 – Antinori
 Guado al Tasso 2001 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2001 DMG  – Antinori
 Guado al Tasso 2003 – Antinori
 Guado al Tasso 2003 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2003 DMG  – Antinori
 Guado al Tasso 2004 – Antinori
 Guado al Tasso 2004 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2005 – Antinori
 Guado al Tasso 2005 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2005 DMG  – Antinori
 Guado al Tasso 2006 – Antinori
 Guado al Tasso 2006 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2006 DMG  – Antinori
 Guado al Tasso 2007 – Antinori
 Guado al Tasso 2007 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2007 DMG  – Antinori
 Guado al Tasso 2008 – Antinori
 Guado al Tasso 2008 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2009 – Antinori
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 Guado al Tasso 2009 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2010 – Antinori
 Guado al Tasso 2010 MG – Antinori
 Guado al Tasso 2011 – Antinori
 Guado al Tasso 2011 MG – Antinori
 ( cabernet sauvignon 65% , merlot 20 % , cabernet franc 10%  petit verdot 5 % )

 Guidalberto 2011 – Marchesi Incisa della Rocchetta 
 ( cabernet sauvignon 40% , merlot 40 % , sangiovese 20 % )

*** La Vite Lucente 1996 – Marchesi de Frescobaldi 
*** La Vite Lucente 1996 MG – Marchesi de Frescobaldi 
*** La Vite Lucente 1997 MG – Marchesi de Frescobaldi 
*** La Vite Lucente 1999 MG – Marchesi de Frescobaldi 
*** La Vite Lucente 2000 – Marchesi de Frescobaldi 
*** La Vite Lucente 2001 – Marchesi de Frescobaldi 
*** La Vite Lucente 2003 – Marchesi de Frescobaldi 
*** La Vite Lucente 2008 – Marchesi de Frescobaldi 
 La Vite Lucente 2009 – Marchesi de Frescobaldi 
 La Vite Lucente 2009 MG – Marchesi de Frescobaldi 
 La Vite Lucente 2010 – Marchesi de Frescobaldi 
 La Vite Lucente 2011 – Marchesi de Frescobaldi 
 ( merlot 50% , sangiovese 35 % , cabernet sauvignon 15 %)

 Le Serre Nuove 2004 DMG – Tenuta dell’Ornellaia
 Le Serre Nuove 2005 DMG – Tenuta dell’Ornellaia
 Le Serre Nuove 2006 MG – Tenuta dell’Ornellaia
 Le Serre Nuove 2010 – Tenuta dell’Ornellaia
 Le Serre Nuove 2011 – Tenuta dell’Ornellaia
 Le Serre Nuove 2011 MG – Tenuta dell’Ornellaia ( cabernet sauvignon 70% , merlot 30% )
 Le Volte 2012 – Tenuta dell’Ornellaia ( cabernet sauvignon 70% , merlot 30% )

 Luce della Vite 1993 – Marchesi de Frescobaldi
*** Luce della Vite 1993 MG – Marchesi de Frescobaldi
 Luce della Vite 1994 – Marchesi de Frescobaldi
 Luce della Vite 1994 MG – Marchesi de Frescobaldi
*** Luce della Vite 1995 MG – Marchesi de Frescobaldi
*** Luce della Vite 1996 – Marchesi de Frescobaldi
*** Luce della Vite 1997 MG – Marchesi de Frescobaldi
*** Luce della Vite 1998 MG – Marchesi de Frescobaldi
*** Luce della Vite 1999 MG – Marchesi de Frescobaldi
 Luce della Vite 2000 – Marchesi de Frescobaldi 
*** Luce della Vite 2001 – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2002 – Marchesi de Frescobaldi 
*** Luce della Vite 2003 – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2003 MG – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2004 – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2006 – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2007 – Marchesi de Frescobaldi
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 Luce della Vite 2008 – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2009 – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2009 MG – Marchesi de Frescobaldi
 Luce della Vite 2010 – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2011 – Marchesi de Frescobaldi 
 Luce della Vite 2011 MG – Marchesi de Frescobaldi ( merlot 60% , sangiovese 40%)

 Magari 2011 – Ca’ Marcanda Angelo Gaja  
 ( merlot 50% , cabernet sauvignon 25% , cabernet franc 25% )

 Merlot Galatrona 1994 – Fattoria Petrolo
 Merlot Galatrona 2008 – Fattoria Petrolo
 Merlot Galatrona 2009 – Fattoria Petrolo

 Merlot Lamaione 2010 – Marchesi de Frescobaldi

*** Merlot L’Apparita 1986 – Castello di Ama 
*** Merlot L’Apparita 1987 – Castello di Ama 
*** Merlot L’Apparita 1988 – Castello di Ama 
*** Merlot L’Apparita 1990 – Castello di Ama 
*** Merlot L’Apparita 1991 MG – Castello di Ama 
*** Merlot L’Apparita 1992 MG – Castello di Ama 
 Merlot L’Apparita 1994 – Castello di Ama
*** Merlot L’Apparita 1995 MG – Castello di Ama 
*** Merlot L’Apparita 1996 – Castello di Ama
*** Merlot L’Apparita 1998 – Castello di Ama
 Merlot L’Apparita 2000 – Castello di Ama
 Merlot L’Apparita 2004 – Castello di Ama
 Merlot L’Apparita 2005 – Castello di Ama
 Merlot L’Apparita 2006 – Castello di Ama
 Merlot L’Apparita 2007 – Castello di Ama

 Merlot La Braccesca 1997 MG – La Braccesca Antinori

	 Merlot	Mandrielle	1996	DMG		–	Castello	Banfi

*** Merlot Masseto 1990 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 1992 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 1996 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 1996 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 1998 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 1999 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 1999 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Masseto 2002 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Masseto 2003 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Masseto 2005 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Masseto 2006 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 2006 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Masseto 2007 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Masseto 2008 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
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*** Merlot Masseto 2008 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Masseto 2009 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 2009 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Masseto 2010 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Merlot Masseto 2010 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Merlot Messorio 2007 – Le Macchiole Bolgheri
 Merlot Messorio 2008 – Le Macchiole Bolgheri
 Merlot Messorio 2008 MG – Le Macchiole Bolgheri
 Merlot Messorio 2010 – Le Macchiole Bolgheri

	 Merlot	Redigaffi	2010	–	Tua	Rita
	 Merlot	Redigaffi	2011	–	Tua	Rita

 Morellino di Scansano 2012 – Il Vezzo ( sangiovese 100% ) 

*** Mormoreto 1996 – Marchesi Frescobaldi
*** Mormoreto 2001 – Marchesi Frescobaldi
*** Mormoreto 2006 – Marchesi Frescobaldi
 Mormoreto 2008 – Marchesi Frescobaldi
 Mormoreto 2010 – Marchesi Frescobaldi
 Mormoreto 2011 – Marchesi Frescobaldi ( cabernet sauvignon 60% , merlot 25% , cabernet franc 15% )

*** Ornellaia 1985 MG  – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1986 MG  – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1988 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1989 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1989 MG  – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 1990 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1990 MG  – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1991 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1991 MG  – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1991 DMG  – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1992 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1992 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1992 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1993 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1993 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1994 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1994 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1994 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1995 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1995 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1995 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1996 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1996 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1996 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 1997 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 1998 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 1999 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 1999 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
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 Ornellaia 1999 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2000 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2001 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 2001 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2002 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2002 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2003 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 2003 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2003 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2004 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2004 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2005 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri ( 20° anniversario )
 Ornellaia 2005 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri ( 20° anniv. ) 
 Ornellaia 2006 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 2006 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2006 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2007 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
*** Ornellaia 2007 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2007 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2008 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2008 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2008 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2009 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2009 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2009 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2010 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri  ( 25° anniversario)
 Ornellaia 2010 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri ( 25° anniv.)
 Ornellaia 2010 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri ( 25° anniv)
 Ornellaia 2011 – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri  
 Ornellaia 2011 MG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 Ornellaia 2011 DMG – Tenuta dell’Ornellaia Bolgheri
 ( cabernet sauvignon 65%, merlot 30% , cabernet franc 5% ) 

 Promis 2010 – Ca’ Marcanda Angelo Gaja ( merlot 55% , syrah 35 % , sangiovese 10% )

 Paleo Rosso 2008 – Le Macchiole
 Paleo Rosso 2010 – Le Macchiole ( cabernet franc 100% )

 Perlato del Bosco 2011 – Tua Rita ( sangiovese 100% ) 

	 Rosso	di	Montalcino	2012	–	Castello	Banfi	( sangiovese 100% ) 

*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1986 – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1988 – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1988 MG – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1991 – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1991 MG – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1993 – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1995 – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1995 MG – Fontodi
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*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1996 – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1996 MG – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1996 DMG  – Fontodi
 Sangiovese Flaccianello della Pieve 1997 – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1997 MG – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1997 DMG – Fontodi
*** Sangiovese Flaccianello della Pieve 1997 Imperiale 6 lt. – Fontodi
 Sangiovese Flaccianello della Pieve 1999 – Fontodi
 Sangiovese Flaccianello della Pieve 2003 – Fontodi 

*** Sassicaia 1986 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1987 – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1988 – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1988 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1989 – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1989 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1990 – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1990 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1991 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1992 – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1992 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1992 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1993 – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1993 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1993 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1994 – Marchesi Incisa della Rocchetta 
*** Sassicaia 1994 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 1994 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1995 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1995 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1996 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1996 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1997 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1997 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 1998 – Marchesi Incisa della Rocchetta 
 Sassicaia 1999 – Marchesi Incisa della Rocchetta 
*** Sassicaia 1999 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2000 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2001 – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 2001 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2001 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2002 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2002 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2003 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2003 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2003 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta 
 Sassicaia 2004 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2004 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
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 Sassicaia 2004 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2005 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2005 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2005 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2006 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2006 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2006 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2007 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2007 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 2007 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2008 – Marchesi Incisa della Rocchetta
*** Sassicaia 2008 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2008 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2009 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2009 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2009 DMG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2010 375 ml. – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2010 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2010 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2011 375 ml. – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2011 – Marchesi Incisa della Rocchetta
 Sassicaia 2011 MG – Marchesi Incisa della Rocchetta ( cabernet sauvignon 85% , cabernet franc 15% )

 Schidione 1995 MG – Biondi Santi  ( sangiovese , cabernet franc , merlot )

 Scrio 2010  – Le Macchiole ( syrah 100 % )

 Siepi 2003 – Castello di Fonterutoli
 Siepi 2003 MG – Castello di Fonterutoli
 Siepi 2006 – Castello di Fonterutoli ( merlot 50% , sangiovese 50%)

*** Solaia 1986 MG – Marchesi Antinori
*** Solaia 1989 – Marchesi Antinori
 Solaia 1991 – Marchesi Antinori
 Solaia 1993 – Marchesi Antinori
*** Solaia 1993 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 1994 – Marchesi Antinori
*** Solaia 1995 MG – Marchesi Antinori
*** Solaia 1995 DMG – Marchesi Antinori
 Solaia 1996 – Marchesi Antinori
*** Solaia 1997 DMG – Marchesi Antinori
 Solaia 1998 – Marchesi Antinori
 Solaia 1999 – Marchesi Antinori
*** Solaia 1999 MG – Marchesi Antinori
*** Solaia 1999 DMG – Marchesi Antinori
 Solaia 2000 – Marchesi Antinori
 Solaia 2001 – Marchesi Antinori
 Solaia 2001 DMG – Marchesi Antinori
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 Solaia 2002 – Marchesi Antinori                annata diversa
 Solaia 2002 MG – Marchesi Antinori         annata diversa
 Solaia 2002 DMG – Marchesi Antinori      annata diversa
 Solaia 2003 – Marchesi Antinori
 Solaia 2003 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 2003 DMG – Marchesi Antinori
 Solaia 2004 – Marchesi Antinori
 Solaia 2004 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 2004 DMG – Marchesi Antinori 
 Solaia 2005 – Marchesi Antinori
 Solaia 2005 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 2005 DMG – Marchesi Antinori 
 Solaia 2006 – Marchesi Antinori
 Solaia 2006 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 2006 DMG – Marchesi Antinori 
 Solaia 2007 – Marchesi Antinori
 Solaia 2007 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 2007 DMG – Marchesi Antinori 
 Solaia 2008 – Marchesi Antinori
 Solaia 2008 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 2008 DMG – Marchesi Antinori 
 Solaia 2009 – Marchesi Antinori
 Solaia 2009 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 2009 DMG – Marchesi Antinori 
 Solaia 2010 – Marchesi Antinori
 Solaia 2010 MG – Marchesi Antinori
 Solaia 2010 DMG – Marchesi Antinori 
 ( cabernet sauvignon 75% , sangiovese 20% , cabernet franc 5% )

	 Summus	Sant’Antimo	1990	–	Castello	Banfi	 Riserva	Do	Forni
	 Summus	Sant’Antimo	1997	–	Castello	Banfi	 Riserva	Do	Forni	 	
 ( sangiovese 40% , cabernet sauvignon 40% , syrah 20% )

 Tignanello 1981 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1983 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1983 MG – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1985 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1985 MG  – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1986 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1986 MG – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1988 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1988 DMG – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1989 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1990 – Marchesi Antinori
 Tignanello 1990 MG – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1991 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1993 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1994 DMG – Marchesi Antinori
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*** Tignanello 1995 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1995 DMG  – Marchesi Antinori
 Tignanello 1996 – Marchesi Antinori
*** Tignanello 1996 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 1998 – Marchesi Antinori
 Tignanello 1998 MG – Marchesi Antinori 
*** Tignanello 1998 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 1999 – Marchesi Antinori
 Tignanello 1999 MG – Marchesi Antinori 
*** Tignanello 1999 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2000 – Marchesi Antinori 
 Tignanello 2000 MG – Marchesi Antinori
  Tignanello 2000 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2001 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2001 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2001 MATHUSALEM   6 lt. – Marchesi Antinori
 Tignanello 2003 – Marchesi Antinori 
 Tignanello 2003 MG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2003 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2004 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2004 MG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2004 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2005 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2005 MG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2005 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2006 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2006 MG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2007 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2007 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2008 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2009 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2009 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2010 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2010 MG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2010 DMG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2011 375 ml – Marchesi Antinori
 Tignanello 2011 – Marchesi Antinori
 Tignanello 2011 MG – Marchesi Antinori
 Tignanello 2011 DMG – Marchesi Antinori
 ( sangiovese 80% , cabernet sauvignon 15% , cabernet franc 5% )

 Vino Nobile di Montepulciano  2010 – Baiocchi
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umbRIA

 Sagrantino di Montefalco  2008  – Rocca dei Fabbri

AbRuzzO

 Montepulciano d’Abruzzo Tralcetto 2011 – Zaccagnini  
 Montepulciano d’Abruzzo Villa Gemma Riserva 2006 – Masciarelli

mOLISE

 Contado Riserva 2010 – Di Majo Norante
 Contado Riserva 2010 MG – Di Majo Norante ( aglianico 100% )

cAmPANIA

*** Radici Taurasi 1988  – Mastroberardino
 Radici Taurasi 1999  – Mastroberardino
 Radici Taurasi 2001  MG – Mastroberardino
*** Radici Taurasi 2004  – Mastroberardino ( aglianico 100% )

PuGLIA

*** Bocca di Lupo 2003  – Tormaresca Antinori ( aglianico 100%)
*** Torcicoda 2006 – Tormaresca Antinori ( primitivo 100%)

SARDEGNA

 Costera Cannonau  2011 – Argiolas
*** Turriga 1999 – Argiolas
*** Turriga 2000 – Argiolas
 Turriga 2004 – Argiolas
 Turriga 2007 – Argiolas
 Turriga 2008 – Argiolas ( cannonau 85% , bovale e malvasia nera 10% carignano 5 % )
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SIcILIA

 Etna Rosso Guardiola 2012 – Tenuta delle Terre Nere ( nerello mascalese , nerello cappuccio ) 

 Nero d’Avola 2011  – Principi di Butera ( nero d’avola ) 

*** Rosso del Conte 1998 – Tasca d’Almerita
*** Rosso del Conte 2002 – Tasca d’Almerita
 Rosso del Conte 2006 – Tasca d’Almerita
 Rosso del Conte 2007 – Tasca d’Almerita ( nero d’avola e a. v. ) 

VINI ROSATI

VENETO

 Bardolino Chiaretto Bertarose 2013 – Bertani

AbRuzzO

 Cerasuolo d’Abruzzo 2013  – Masciarelli

TOScANA

 Scalabrone Bolgheri 2013 – Antinori

cOTES Du RhONE

 Cotes du Rhone Rose 2012 – E. Guigal  

PROVENcE

 Bandol Coeur de Grain Chateau de Romassan 2012 – Domaine Ott. 


